FROM A.M.

TO P.M.

PARA EMPEZAR

HORNO

Khachapuri Adjaruli

Pkhaleuli, dips de espinaca, 14
calabaza y remolacha con

crackers de maiz

Anchoas de Casa Santofa, 25
queso Comté, huevas de salmén,
mantequilla y pan de masa madre

(min 2 pax)

Bites de coliflor asada, 14
encurtidos y salsa de queso

Chebureki, empanada de carne (ud) 8.5
Ensalada de tomate con vinagreta 10
de avellanas y cilantro

Ensalada de tirabeques con 13
base de Matsoni y hierbas

Gebjalia, queso relleno 15
con salsa de estragdn

Kharcho de calabaza asada 14.5
Fritter de maiz con huevo pochado 13.5
Ceviche de trucha con salsa 19
de estragdén y crackers de maiz
Pastrami, pesto rojo 14
y mayonesa picante

Pollo guisado con Adjika verde 13.5
Berenjena frita con pasta de nueces 13
Aperitivo 2

(queso, yema de huevo) 15
Khachapuri Imeruli (queso) 13
Kubdari (carne picada) 14
Lobiani (alubias) 12
Chakrakina (queso, acelgas) 13
PRINCIPALES

Qababi, brocheta de carne o setas 17
con salsa de yogur y hierbas
Khinklukebi en caldo de marisco 16
Coquelet de corral con salsa 29
georgiana de nueces «Bazhé»

Carrilleras guisadas 23
con yema curada

Lomo bajo con salsa 28
de setas y Khmeli-suneli

SIDES

Patatas fritas especiadas 4
Pan Shotis Puri 4
Crackers de maiz 2
Mchadi (pan de maiz) 3
POSTRES

French Toast Tiramisu 9
Machkati, pancakes con 8
crema inglesa y cerezas

Pelamushi, cremoso de uva 7.5

Tenemos tartas caseras, preparadas

cada mahana en nuestro obrador.

iPregintanos por las opciones del dia!




